
Du 18 mars au 22 mars 2024

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Rillettes cornichon*   Saucisson à l’ail beurre*     Salade de lentilles vinaigrette   Pâté forestier oignons blancs*

  Parmentier de légumes (végétarien)   Sauté de porc au paprika*     Saucisse de Toulouse grillée*   Paleron de boeuf sauce guardian

    Pommes rissolées     Semoule au curcuma   Coudes

  Fromage fondu (Carré Président)   Camembert     Bûchette mi-chèvre   Bombel

  Fromage blanc sucré   Purée de pomme-fraise     Liégeois saveur vanille   
 Amandine aux framboises

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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